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ПРИЛОЖЕНИЯ НА ОЗОНА В 
ХРАНИТЕЛНАТА ИНДУСТРИЯ
OZONE APPLICATION IN FOOD INDUSTRY

МЕТОДИ ЗА ДЕЗИНФЕКЦИЯ 
DISINFECTION METHODS
В хранителната индустрия се прилагат основно 3 метода за дезинфекция с уреди:

- Дезинфекция с гореща вода и пара;
- Дезинфекция с УВ светлина;
- Дезинфекция с озон.

Ние предлагаме уреди за дезинфекция работещи с всеки от изброените принципи. 
С особени предимства се отличава технологията за дезинфекция с озон, която
бе разработена в последните години и предлага следните ползи:

- най-краткото време за дезинфекция от възможните методи;
- няма консумативи;
- висока надеждност и липса на поддръжка на уредите;
- пълна безопасност и безвредност на метода за персонала;
- ниска цена на оборудването в сравнение с останалите методи.

Съгласно директива ЕС No 853/2004 на Европейския съюз дезинфекцията на работните 
инструменти - ножове, ножици и други използвани за обработка на месо и риба е 
задължителна за следните обекти:

СУПЕРМАРКЕТИ -  в отделите/щандовете за месо и за риба;
МЕСАРНИЦИ
МАГАЗИНИ ЗА РИБА
КЛАННИЦИ 
МЕСОПРЕРАБОТВАТЕЛНИ ПРЕДПРИЯТИЯ
ЗАВЕДЕНИЯ И РЕСТОРАНТИ

ДЕЗИНФЕКЦИЯ С ОЗОН
OZONE DISINFECTION
Как дезинфектира озона ?
По своята структура озоновата молекула представлява силно оксидираща молекула, която 
влиза в силни взаимодействия с други химични видове. Това свойство на озона 
характеризира неговата способност да разрушава молекули с двойна връзка, (анти-
микробно действие). Озонът е един от най-ефективните агенти убиващи микробите с 
мощно, ефикасно и бързо действие. Той е най-ефективното средство убиващо бактерии, 
вируси, гъбични култури и др. 
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МОДЕЛ 621

СТЕРИЛИЗАЦИЯ С ОЗОН.
Проектиран за професионална употреба. Окачва се на стена. Покрива всички 
последни критерии за дезинфекция с минимална инвестиция. Време за 
дезинфекция 30 мин!
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РАЗМЕРИ:
ШИРИНА: 600 MM
ВИСОЧИНА: 320 MM
ДЪЛБОЧИНА: 100 MM
ЗАХР.НАПРЕЖЕНИЕ: 220V, 50 Hz
КОНСУМАЦИЯ: 12 W
ПРОИЗВОДИТЕЛНОСТ
НА ОЗОН: 20 Mg/h

ТЕХНИЧЕСКИ ДАННИ:



МОДЕЛ 100 / 100 SM

СТЕРИЛИЗАЦИЯ С УВ СВЕТЛИНА - КОМПАКТЕН ВАРИАНТ С ВРАТИЧКА.
Проектиран за професионална употреба. Окачва се на стена. Покрива последните 
критерии за дезинфекция. Време за стерилизация 60 минути. Автоматично се 
изключва след приключване на дезинфекцията. Има вратичка, която защитава 
персонала от действието на УВ светлината.

МОДЕЛ 100 с прорези за ножове

МОДЕЛ 100 SM с магнитни релси

ШИРИНА: 350 MM
ВИСОЧИНА: 580 MM
ДЪЛБОЧИНА: 130 MM
ЗАХР.НАПРЕЖЕНИЕ: 220V, 50 Hz
КОНСУМАЦИЯ: 11 W
ТИП НА УВ СВЕТЛИНАТА: UV-C
КАПАЦИТЕТ: 15 НОЖА
МАКСИМАЛЕН РАЗМЕР
НА НОЖОВЕТЕ: 49Х12 СМ.

ТЕХНИЧЕСКИ ДАННИ:
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МОДЕЛ 1100/1100 CR

Модел 1100 с прорези за ножове

Модел 1100 CR с магнитни ленти

ШИРИНА: 350 MM
ВИСОЧИНА: 580 MM
ДЪЛБОЧИНА: 130 MM
ЗАХР.НАПРЕЖЕНИЕ: 220V, 50 Hz
КОНСУМАЦИЯ: 12 W
ПРОИЗВОДИТЕЛНОСТ
НА ОЗОН: 20 Mg/h
КАПАЦИТЕТ: 15 НОЖА
МАКСИМАЛЕН РАЗМЕР
НА НОЖОВЕТЕ: 49Х12 СМ.

ТЕХНИЧЕСКИ ДАННИ:

СТЕРИЛИЗАЦИЯ С ОЗОН - КОМПАКТЕН ВАРИАНТ С ВРАТИЧКА.
Проектиран за професионална употреба. Окачва се на стена. Покрива последните 
критерии за дезинфекция. Време за стерилизация 30 минути. Автоматично се 
изключва след приключване на дезинфекцията. 
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РАЗМЕРИ:
ШИРИНА: 500 MM
ВИСОЧИНА: 600 MM
ДЪЛБОЧИНА: 130 MM
ЗАХР.НАПРЕЖЕНИЕ: 220V, 50 Hz
КОНСУМАЦИЯ: 12W
ПРОИЗВОДИТЕЛНОСТ
НА ОЗОН: 20 Mg/h

ТЕХНИЧЕСКИ ДАННИ:

СТЕРИЛИЗАЦИЯ С ОЗОН.
Стерилизатор с добавена стойност: след дезинфекцията, уредът служи като 
стерилен шкаф за съхранение на инвентара. Прозрачната вратичка осигурява 
добра видимост и удобство. Време за дезинфекция 30 мин!

МОДЕЛ 721/ 721CR
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МОДЕЛ 725 / 725 SM

СТЕРИЛИЗАЦИЯ С УВ СВЕТЛИНА 
Проектиран за професионална употреба. Окачва се на стена. Покрива последните 
критерии за дезинфекция. Време за стерилизация 60 минути. Автоматично се 
изключва след приключване на дезинфекцията. Има вратичка, която защитава 
персонала от действието на УВ светлината. След дезинфекцията уреда служи като
стерилен шкаф за съхранение на инвентара.

ШИРИНА: 500 MM
ВИСОЧИНА: 600 MM
ДЪЛБОЧИНА: 130 MM
ЗАХР.НАПРЕЖЕНИЕ: 220V, 50 Hz
КОНСУМАЦИЯ: 18 W
ТИП НА УВ СВЕТЛИНАТА: UV-C

МОДЕЛ 725 с прорези за ножове
МОДЕЛ 725 SM с магнитни релси
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ШИРИНА: 1000 MM
ВИСОЧИНА: 500 MM
ДЪЛБОЧИНА: 130 MM
ЗАХР.НАПРЕЖЕНИЕ: 220V, 50 Hz
КОНСУМАЦИЯ: 12W
ПРОИЗВОДИТЕЛНОСТ
НА ОЗОН: 20 Mg/h

ТЕХНИЧЕСКИ ДАННИ:

Модел подходящ за бърза и ефикасна дезинфекция на големи количества 
инструменти, за приложения в кланници, месопреработвателни предприятия, 
натоварени кухни и други. Уредът осигурява прегледно съхранение на 
стерилизирания инвентар.  Дезинфекция за 30 минути!

МОДЕЛ 821
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[O3 + генератор на озон® ] = чиста околна среда

ОКСИДИРА
ДЕЙСТВА

СТЕРИЛИЗИРА
УБИВА МИКРОБИТЕ

ДЕЗИНФЕКЦИРА
ДЕЙСТВА 

здравословен

ВЪЗДУХ

Озонът е естествена съставка на въздуха, която 
има голямо значение за живота на земята. Той 
разрушава бактериите, вирусите, микробите и 
неутрализира миризмите.  Замърсеният въздух 
може да се превърне в чист, наситен  с кислород  
и оптимален за дишане, благодарение на озона.

[технология+ качество гаранция за ефективност] = 

ЧИСТА

ВОДА

ФУНГИЦИДНО

 БАКТЕРИЦИДНО 

Озонът е естествена съставка на въздуха, която има голямо значение за 
живота на земята. Той разрушава бактериите, вирусите, микробите и 
неутрализира миризмите.  Замърсеният въздух може да се превърне в чист, 
наситен  с кислород  и оптимален за дишане, благодарение на озона.

ГЕНЕРАТОРИ НА ОЗОН



ГЕНЕРАТОРИ НА ОЗОН
ПРОДУКТОВА ГАМА

МОДЕЛИ ЗА БИТА
Пречистват въздуха. Премахват миризмите, 
плесените. Убиват бактериите във въздуха.

ИНДУСТРИАЛНИ МОДЕЛИ
Увеличават срока за съхранение на месо, 
риба,
плодове и зеленчуци. 
СКЛАДОВЕ ЗА ХРАНИ, ПЛОДОВЕ, ЗЕЛЕНЧУЦИ
ВИНАРСКИ ИЗБИ 
КЛАННИЦИ
ТРАНЖОРНИ
КУХНИ
МЕСО И РИБО ПРЕРАБОТКА
ХОТЕЛИ

ПРЕЧИСТВАНЕ НА ВОДА

МОДЕЛИ ЗА СПА ЦЕНТРОВЕ
И БАСЕЙНИ



ГЕНЕРАТОР НА ОЗОН

ШИРИНА: 150 MM
ВИСОЧИНА: 265 MM
ДЪЛБОЧИНА: 60 MM
ЗАХР.НАПРЕЖЕНИЕ: 220V, 50 Hz
КОНСУМАЦИЯ: 5W
ПРОИЗВОДИТЕЛНОСТ
НА ОЗОН: 15 Mg/h

Премахва неприятните миризми в бани, тоалетни и други сервизни помещения. Убива микроби, 
бактерии и поддържа здравословен въздух за дишане в тези помещения. Уредът е снабден със 
сензор за движение, който включва генератора само тогава, когато помещението се използва.

AIRPUR JUNIOR SENSOR
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